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2 SCER ERAND CRIU Elaboré uniquement lors des années d’exception,
chaque Millésime est unique.

Millésime 2013
Les Champs Néron

Style de la cuvée : Blanc de Blancs
Appellation : AOC Champagne
Revendication : Grand Cru

Terroir : Céte des Blancs

Cépage : 100% Chardonnay d’Oger
Dosage : Extra Brut

Elevage : Cuve et f(t avec malo
Maturation sur lies / en cave : 5 ans

Formats : Bouteille

Note de dégustation
Ce millésime de garde révéle des ardbmes de coing frais et une structure tendue et profonde. La bouche

est droite, complexe, destinée aux amateurs de vins évolués et de grande profondeur.

Accord mets & vins
A savourer avec des plats élaborés comme un veau braisé, une volaille truffée ou des fromages affinés.
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



