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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. 

 
Les Millésimes 

Élaboré uniquement lors des années d’exception, 
chaque Millésime est unique.  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Millésime 2015  
Les Belles Voyes 
 

 

Style de la cuvée : Blanc de Blancs 

Appellation : AOC Champagne 

Revendication : Grand Cru 

Terroir : Côte des Blancs 

Cépage : 100% Chardonnay d’Oger 

Dosage : Extra Brut 

Élevage : Cuve et fût avec malo 

Maturation sur lies / en cave : 5 ans  

Formats : Bouteille 

 

 
Note de dégustation 
Millésime solaire, rond et généreux, ce Brut nature offre une bouche volumineuse et expressive. Les 
arômes de fruits frais se mêlent à des notes de brioche et de crème, apportant richesse et gourmandise. 
Accord mets & vins 
Idéal avec des plats gourmands : volaille rôtie, poissons nobles, risottos ou fromages à pâte pressée. 

   


